SLASTNE SOVICE

POTREBUJES:

- 2 jogurtova lon¢ka MOKE

- 2 jogurtova loncka MLEKA

-1JAICE

- 3 Zlicke SLADKORJA

- pol Zlicke SOLI

- pol vre¢ke PECILNEGA PRASKA

- MED

- SVEZE SADJE (BANANE, JAGODE, BOROVNICE)

V POSODI NAJPREJ Z MESALNIKOM ZMESAMO JAJCE, SLADKOR IN MLEKO. NATO DODAMO
SE MOKO, SOL IN PECILNI PRASEK TER ZMES DOBRO PREMESAMO:

Z MAJHNO ZAJEMALKO ZAJAMEMO ZMES IN JO ZLIJEMO NA SREDINO TEFLONSKE PONVE.
KO SE NA VRHU POJAVIJO MEHURCKI, PALACINKO OBRNEMO — PALACINKA MORA BITI NA
OBEH STRANEH ZLATO RJAVE BARVE.

PALACINKE NA TANKO NAMAZEMO Z MEDOM. SVEZE SADJE PA UMIJEMO, NAREZEMO IN Z
NJIM OKRASIMO PALACINKE V SLASTNE SOVICE. ——
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